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pengenalan

Diploma Pengurusan Industri Halal (DPIH) di Kolej UNITI Port Dickson 
dibangunkan untuk  melahirkan graduan yang berpengetahuan dan 
berkemahiran dalam pelaksanaan amalan halal terutama dalam operasi 
perkhidmatan dan pengurusan halal di Malaysia termasuk di industri 
makanan, kosmetik, farmaseutikal dan mana – mana sektor industri yang 
berkaitan dengan pengurusan halal. 

Struktur program ini menggabungkan komponen syariah, pengurusan, 
halal dan amalan industri bagi melengkapkan para pelajar dengan kehen-
dak pembangunan industri halal yang semakin pesat membangun. Para 
pelajar akan diterapkan mengenai prinsip – prinsip Halal, Pengurusan 
Halal, Pensijilan Halal, Pemprosesan Halal, Penyembelihan Halal, Perun-
dangan dan Keperluan Halal, dan Pengauditan Halal. Di samping itu, 
kemahiran keusahawanan turut diterapkan dalam memberi peluang dan 
kemahiran survival kepada para pelajar meceburi industri halal.  
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kenapa perlu pilih
dpih kolej uniti?
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01
Kelayakan masuk 

yang minimum

02
Silibus memenuhi 
kehendak pasaran 

industi halal

03
Kuliah yang 

komprehensif

04
Merangkumi 

bidang syariah, 
pengurusan , halal 

dan amalan 
industri

05
Menerapkan 

elemen 
keusahawanan

06
Melahirkan 
golongan 

profesional

07
Permintaan yang 

tinggi dalam 
kalangan industri

08
Maklumbalas 

positif dari 
industri



kenapa perlu pilih
dpih kolej uniti?

syarat kemasukan
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Lulus SPM dengan sekurang-kurangnya 
3 kredit dalam mana-mana mata pelajaran



struktur kurikulum

4

SEMESTER 1
Akidah Islamiyyah

Pengantar Halal dan 
Haram dalam Islam

Ko-kurikulum

Bahasa Arab 
Perdagangan I

Principle of Management 

Fundamental of 
Information Technology

SEMESTER 2
Usul Fiqh

Bahasa Arab 
Perdagangan II

Business 
Communication I

Bahasa Kebangsaan

Pengantar Pemikiran 
Kritis dan Kreatif

Asas Keusahawanan

Fundamental of Halal 
Industry

Halal Law and Regulation

SEMESTER 3
Qawaid Fighiyyah 

Etika dan Moral di 
Malaysia

Business 
Communication II

Figh Tathir

Sanitation and Hygiene 
Practice 

Halal Quality and 
Certificate Procedure

SEMESTER 4
Introduction to Halal 

Ingredients in Food 
Processing

Halal Slaughtering

Pengajian Malaysia

Figh Muamalat

Islamic Organization 
Behaviour

Islamic Financial System

SEMESTER 5
Supplementary Operation 
in Processing Halal 
Ingredient

Halal Industry Services

Halal Cosmetic and 
Pharmaceuticals

Halal Internal Auditing

Khidmat Sosial

Ekonomi Islam

Halal Marketing

SEMESTER 6
Latihan Praktikal
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HALAL LAW AND REGULATION

Kursus ini mendedahkan undang-undang konvensional dan syariah, standard 
serta polisi-polisi berkaitan pengurusan industri halal di Malaysia. Aspek pen-
guatkuasaan halal di Malaysia dan perundangan antarabangsa berkaitan halal 
turut diterapkan dalam kursus ini.

SANITATION AND HYGIENE PRACTICE

Kursus ini merangkumi aspek-aspek pengurusan, keselamatan dan amalan sani-
tasi dan kebersihan berserta amalan yang dipraktikkan di industri yang ber-
hubung kait dengan prinsip halal. Pelajar juga didedahkan pada asas mikrobi-
ologi yang berkaitan dengan jaminan dan keselamatan makanan.

HALAL QUALITY AND CERTIFICATE PROCEDURE

Kursus ini mendedahkan kepada aspek- aspek prosedur pensijilan halal yang 
merangkumi kaedah permohonan, keperluan umum dan khas, pemeriksaan, 
pemantauan, penguatkuasaan logo halal bagi pelbagai sektor industi halal yang 
berkaitan. Kursus ini juga memperkenalkan kepada badan – badan yang diiktiraf 
yang berkaitan dengan pensijilan halal di dalam Malaysia dan luar negara serta 
tanggungjawab bagi pemegang sijil halal yang diiktiraf. 



HALAL SLAUGHTERING

Kursus ini menerapkan komponen pengurusan dalam penyembelihan haiwan 
mengikut prinsip syariah dan, keperluan standard dan undang-undang Malaysia. 
Penekanan mengenai pengurusan dan pengendalian gelagat haiwan dalam 
proses penyembelihan halal turut diterapkan kepada pelajar. Amali penyembeli-
han turut dijalankan bagi memahami peranan dan tanggungjawab  penyembelih 
dalam melaksanakan penyembelihan halal.  

HALAL INTERNAL AUDITING

Kursus in merangkumi prinsip-prinsip pengauditan, peranan auditor dan 
prosedur dalam menjalankan pengauditan halal dalam sesebuah organisasi 
termasuk industri pembuatan dan perkhidmatan halal. Pelajar turut diberikan 
penekanan kepada pemahaman, teknik dan prosedur untuk menjalankan 
sebuah program pengauditan secara praktikal. 

HALAL COSMETIC AND PHARMACEUTICALS

Kursus ini merangkumi komponen pengurusan, pengendalian, pemprosesan, 
rantaian bekalan pencirian kualiti dan pembungkusan dalam industri kosmetik 
dan farmaseutikal. Pelajar diterapkan juga tentang Good Manufacturing Practice 
(GMP), keperluan standard dan undang-undang Malaysia yang berkaitan pada 
industri kosmetik dan farmaseutikal halal. Perbincangan isu-isu semasa dalam 
industri kosmetik dan farmaseutikal turut didedahkan kepada pelajar. 
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laluan sambung
belajar
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Peluang menyambung pengajian peringkat ijazah sarjana muda 
bidang pengurusan halal di universiti tempatan sama ada awam 
atau swasta

Ijazah Sarjana Muda Pengurusan Industri Halal (Kepujian)

Ijazah Sarjana Muda Syariah (Industri Halal) (Kepujian)

Ijazah Sarjana Muda Pengurusan Islam dengan Perniagaan Halal 
(Kepujian)

Ijazah Sarjana Muda Pengurusan Perkhidmatan Makanan

Bachelor in Halal Quality Assurance (Hons)



laluan sambung
belajar laluan kerjaya
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Makan
Gaji

Bekerja
Sendiri

Eksekutif Jaminan Kualit: 
RM 1500 – 3000
Eksekutif Kawalan Kualiti: 
RM 1500 - 3000
Pembantu Jaminan Kualiti: 
RM 1200 - 1500
Pembantu Kawalan Kualiti: 
RM 1200 - 1500
Pemeriksa Kualiti: 
RM 1200 - 2000
Eksekutif Halal: 
RM 1500 – 2000 
Penyelia Halal: 
RM 1500 - 2000
Juru Sembelih: 
RM 1500 - 2000
Penyelia Restoran: 
RM 1200 - 1500
Pegawai Keselamatan 
Makanan: RM 1500 - 2000
Laboratory Assistant: 
RM 1200 - 2000 

Usahawan:
• Restoran
• Home-based cooking
• Produk makanan



laluan kerjaya
permintaan pasaran
semasa
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Peluang kerjaya yang meluas 
dan sangat diperlukan dalam 
bidang industri



permintaan pasaran
semasa

program pelajar/
projek pelajar/
latihan industri
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program pelajar/
projek pelajar/
latihan industri

alumni dpih
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Mohammad Azman bin 
Hamidy
Quality Assurance Technician,
Power Root (M) Sdn Bhd

Muhammad Firdaus bin 
Rosli
Quality Assurance Technician,
Power Root (M) Sdn Bhd

Muhamad Shamin Alif bin 
Roslan
Halal Consultant
Halal Academy

Muhamad Luqman bin 
Mat Zailani
Warehouse Assistant 
PPFB DC Sdn Bhd

Nur Kaiyishah binti 
Rahim
Quality Control Assistant
Cupp World Sdn Bhd

Siti Zubaidah binti 
Sahit
Quality Assurance Assistant
EHH Food Industry Sdn Bhd

Nurul Aishah biti 
Fairos
Halal Executive
Tyzo Biotech Manufacturing 
Sdn Bhd



penilai luar
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Penilai Luar Akademik

Assoc. Prof. Dr. Noriah bt. Ramli
Pensyarah Undang-undang, 
Kuliyyah Undang-undang Ahmad Ibrahim, 
Universiti Islam Antarabangsa Malaysia 
(UIAM)

Deputy Director, International Halal Audit 
and Certification at International Institute for 
Halal Research and Training (INHART)

Penilai Luar Industri

Muhamad Elyas bin Harun
Pembimbing & Penceramah Bebas

Executive Director, Dreams Machine 
Resources PLT

Director and Lead Trainer, UNITI Halal Centre 
(UHAC)



Kolej UNITI
UNITI Village Persiaran UNITI

Tanjung Agas
71250 Port Dickson

Negeri Sembilan

Tel : 06-649 0350
Fax : 06-661 0509

DPIH:
MQA/FA 2187 | KPT (R2/0414/4/0339)
FAKULTI PENGURUSAN DAN
INDUSTRI HALAL

@KolejUNITIPortDickson

www.uniti.edu.my


